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Vyzivové informacie z merci Finest Selection mix kolekce 675g merci

Poslednd dprava: 20.05.2022

VyZivové informacie

Vyzivové lidaje Na100g Vkuse (12,5 g) Na kuse %*
Energia 2353 kJ /565 kcal 294 kJ / 71 keal 4%
Tuky 36,39 454 6%

z toho nasytené mastné kyseliny 20,19 2,59 13%
Sacharidy 49,89 6,29 2%

z toho cukry 4799 6,09 7%
Bielkoviny 7949 1,09 2%
Sol 0,189 0,029 <1%

*Referencny prijem priemerného dospelého (8400 k/2000 kcal)

Zmes plnenych a neplnenych ¢okolad - kolekcia.

ZloZenie: cukor, kakaové maslo, kakaova hmota, susené plnotuéné mlieko, lieskovce (4,2%), rastlinné tuky (palmovy, bambucky), su§ena smotana, mandle
(2,8%), laktéza, susené odtucnené mlieko, suseny cmar, mliecny tuk,odtucnené kakao, dextréza, emulgator: lecitiny (séja), fruktdza, kdva, glukdzovy sirup,
sirup z invertného cukru, arémy, jedla sol.

Mlie¢na Cokoldda plnend lieskovo-orieskovym krémom. Kakaova susina najmenej 32%. Mlie¢na ¢okolada. Kakaové susina najmenej 32%. Mlie¢na cokoldda s
klskami lieskovcov a mandli. Kakaové susina najmenej 32%. Mlie¢na ¢okoldda plnend nugatovym krémom. Kakaova susina najmenej 32%. Horkd cokoléda.
Kakaova susina najmenej 45%.Cokoldda plnend marcipanom. Kakaova susina najmenej 50%. Horké cokoldda plnena kakaovou penou. Kakaové susina
najmenej 50%. Biela ¢okoldda na smotanovej ¢okolade s kdvovou prichutou. Kakaova susina smotanovej cokolddy najmenej 32%, bielej cokolady najmenej
28%.

Vsetky druhy mézu tiez obsahovat stopy lieskovcov, mandli, arasidov, inych orechov a vajec.

Komentar:

Udaje o prisadach a zaokrihlené priemerné vyzivové hodnoty sa vztahujli na aktudlne receptiry. Pri zmenach mdze byt vyrobok v predaji dostupny v
doterajSom alebo v novom zlozeni, takze odporticame pri porovnévani venovat pozornost ddajom na obaloch. Odchylky mézu v prechodnom obdobf vyplyvat
aj z novych zékonnych predpisov alebo zmenenych rémcovych podmienok.
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